Anlage 2
Beschreibung sensorischer Eigenschaften des kalt gepressten Kiirbiskernéls und dazugehdrige gewichtete

Punkte
S . Gewichtete
Parameter Anforderungen an die sensorische Qualitat Note ch][\;ll(%grelts- Punkte
(max)
Rotgriin, dem Produkt immanent 5,0
Produktimmanent, geringfligig dunkler 4,0
Farbe Wesentliche Anderungen, heller oder dunkler 3,0 0.8 4.0
Nicht produktimmanent 1,0-2,0
Geringfiigige Triibung, ohne Bodensatz am
5,0
Boden
Kaum bemerkbare Tribung, ohne Bodensatz 4.0
. Bemerkbare Tribung, mit geringfiigigen
Klarheit Mengen an ausgeschiedenem Wasser und 3,0 0.4 2.0
Bodensatz
Klar ausgepragte Tribung, Bodensatz und/oder
. 1,0-2,0
Wasser ausgeschieden
Angenehmer, charakteristischer Geruch nach
L 5,0
Kurbiskernen
Ungenligend ausgepragt nach verbrauchtem
Rohstoff oder schwacher Geruch nach 4,0
gerOsteten Kurbiskernen
Geruch Starker ausgepragter Geruch nach gerdsteten 30 0,8 4,0
Kurbiskernen ’
Geringfiigig ranzig, ein wenig unangenehm und
: 2,0
durchdringend
Klar ausgepragter Geruch nach altem Ol,
. ) . 1,0
ranziger, schimmliger, fremder Geruch
Angenehmer, klarer Geschmack nach
verbrauchtem Rohstoff, der dem Produkt 5,0
immanent ist
Geringfligige Abweichung, schwéacher
ausgepragter Produktgeschmack oder 4,0
Geschmack vorhandener Geschmack nach Gerostetem 20 10.0
Geringfligig ranzig, ausgepragter Geschmack ’ ’
" 3,0
nach Gerostetem
Ranzig 2,0
Ausgepragter Geschmack nach altem Ol, stark 10
ranzig, bitter, fremder Geschmack ’
Gesamt 20,0




Anlage 3
Das Bewertungsblatt - sensorische Eigenschaften

PROBE

Parameter Punkte/Datum
der Verarbeitung

5,0
4.0
Farbe 3,0
2,0
1,0
5,0
4,0
Klarheit 3,0
2,0
1,0
5,0
4.0
Geruch 3,0
2,0
1,0
5,0
4,0
Geschmack 3,0
2,0
1,0

A TOKMAGOLAJ VERSENYEN SZEREPLG OLAJOK
ERTEKELESENEK SZABALYZATA

1. Cikkely

Ezen Szabalyzat a HORVATORSZAG 13. TOKMAGOLAJ KIALLITAS ES 6. ALPOK-ADRIA NEMZETKOZI TOKMAGOLA]
KIALLITAS szerepld olajok értékelésére vonatkozik.

2. Cikkely

A mintak a szervezék altal meghatdrozott szabalyok szerint kerllnek begydijtésre. A gyartd sajat maga adja le a
mintakat, melyek kéddal ellatva keriilnek nyilvantartasba, és elkiildésre a felhatalmazott laboratériumba az alap
paraméterek mindségi, valamint érzékszervi jellemzék meghatarozasahoz. A begyljtott mintak, a gyarté gyartasi
folyamatainak technoldgiai jellemzéi alapjan két kategdriaba keriilnek: 1. hagyomanyos eljgrassal eléallitott sz(iz
tokmagolaj (porkolés mellett) és 2. hidegen sajtolt tokmagolaj.

3. Cikkely

Az alap minéségi jellemzék a SZZSS (szabad zsirsav hanyad, mint olajsav %), PSZ (peroxid szam mmol 02/ kg
kifejezve), oldhatatlan szennyezddések (%) és a zsirsavak dsszetétele.
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4. Cikkely

Erzékszervi értékelésben csak azon mintak vesznek részt, melyek S5ZZSS < 2 %, PSZ < 7 mmol 02/kg. A mintak
érzékszervi értékelése, ezen Szabalyzat, 2. Cikkelyében definidltak alapjan az egyes kategériak érzékszervi
jellemzdinek meghatarozasara vonatkozo elvarasok szerint torténik.

5. Cikkely

Ezen Szabalyzat 2. Cikkelyében felsorolt azon olajok érzékszervi értékeléset, amelyek megfelelnek az ezen
Szabalyzat 4. Cikkelyében leirt feltételeknek, panelcsoport fogja végezni. A panel csoport vezetéje gyakorlott
szakember, kiilénbdz6 olajok j© ismerdje. A vezetd felelds a panel szervezéséért és munkajaért, beleértve az
elékésziiletet, kddolast és a mintak eljuttatasat a birakhoz, valamint a begytijtésért és az adatok statisztikai
feldolgozasaeért. A vezetd valasztotta ki a birakat, gondoskodott képzéstikrél és ellendrzi elbiraldi képessegeiket,
a megfeleld szint megtartasanak céljaval. A birak a hasonld olajok megkuilonboztetésében vald képességeik
alapjan vannak kivalasztva és kiképezve. A kategoriak szerinti tokmagolajok érzekszervi jellemzéinek leirasa az
ezen Szabalyzat 2. Cikkelyében definidltak alapjan és a megfeleld stilyozott pontokkal az 1. Kiegészitéshen és a 2.
Kiegészitésben van feltlintetve, az Elbirald lap pedig a 3. Mellékletben van bemutatva.

6. Cikkely

A mintak érzeékszervi elemzése a kdvetelmeényeknek megfeleléen, egy erre a célra alkalmassa tett helyiségben
fog torténni, az érzékszervi elemzés kivitelezéséhez megfelelé HRN EN ISO 8589.2010. norma alapjan. A kédolt
mintak, szobahémeérseékletre melegitve, atlatszd, 15 ml-es poharakban lesznek kinalva. Minden birénak meg

kell szagolnia, meg kell vizsgalnia a mintat a pohdrban és egy fehér tanyéron szétkenve, majd ezek utan meg is
kell késtolnia az értekelendd olajt, amely a poharban taldlhatd, valamint az Elbirald lapon (3. Melleklet) minden
paramétert eértékelnie kell (szin, vildgossag, illat és iz). A kapott mintak szamatol fiiggéen a panel 3 vagy 4
csoporthdl all, 3 vagy 4 taghdl. Minden csoportban legalabb 1kiilfoldi értékelének kell lennie.

7. Cikkely

Az érzékszervi elemzés utan, a panelvezetd kiszamolja a stlyozott pontokat minden minta minden
tulajdonsagahoz (az 1. és 2. Melléklet), majd Ssszeadja azokat. Ezutan minden mintanal a birak osztalyzatai alapjan
a sllyozott pontokbdl kbzépértéket szamol. Az érzékszervi elemzés alapjan a maximalis pontszam, amit egy
minta elérhet, 20 pont.

8. Cikkely

A kémiai elemzés alapjan minden egyes mintanak meghatarozzak a hozza tartozé pontszamat. Egy-egy minta
kemiai jellemzéinek elemzése alapjan (5ZZSS, PSZ és oldhatatlan szennyezédések) maximalisan 5 pontot kaphat,
és a mintahoz rendelt pontszam a 4. Cikkelyben leirt hatarokon belil, melyek megfelelnek az étkezési olajok és
zsirokrol szolo (NN 11/19 i 117/21) Szabélyzat kovetelmeényeinek, linearisan kertil meghatarozasra. Példaul, az
analizalt mintahoz, melynek SZZSS értéke 0-2,0%, 5 pontot rendelnek hozza, az pedig, amelyik SZZS5 értéke
0,21-0,40%, 4,50 pontot kap sth. Ugyanigy a PSZ esetében, 5 pontot kap a minta, melynek értékei 0-0,70 mmol
02/kg, és 4,5 pontot a minta, melynek PSZ értéke 0,71-1,40 mmol 02/ kg stb. Az oldhatatlan szennyezédések
esetében, a minta, amelyikben < 0,05 % van, 5 pontot kap, < 0,055 % van, 4,5 pontot kap < 0,06% 4 pontot, <
0,07% 3 pontot, < 0,08% 2 pontot és < 0,09% 1 pontot kap.

9. Cikkely

Az egyes mintak dsszpontszamat az érzékszervi elemzések és kémiai elemzések pontjainak dsszessége adja.

A maximalis pontszam, amit egy minta az egyes kategoriaban kaphat, melyek ezen Szabalyzat 2. Cikkelyében
vannak definidlva, 35 pont (5 a SZZSS, PSZ és oldhatatlan szennyezédés, valamint 20 az érzeékszervi elemzésre).
Azok a mintak, amelyek a jelen rendelet 11. Cikkelyben meghatarozott szempontok szerint aranyérmet nyernek,
ismeét érzékszervi vizsgalaton esnek at, amelyben minden zs(iritag megkdstolja, és ezen ismételt vizsgalat alapjan
vegs6 osztalyzatot kap.

10. Cikkely

Azon mintakat, melyekben az elemzések soran megallapitasra kertilt értékek dsszessége a mindseg kémiai
jellemzéket tekintve magasabb az ezen Szabalyzat 2. Cikkelyében leirt hatarértékeknél, kizarjak a versenybél. A
minta, amely zsirsav dsszetételét tekintve nem felel meg a hatarértékeknek az étkezési olajok és zsirokrol széld
(NN 11/19 i 117/21) Szabalyzat kdvetelmeényei szerint, szintén kizarasra kertil. A minta, melynek a panelcsoport
érzeékszervi értékelésében a birak ezen Szabalyzat 5. Cikkelyében leirtakbdl, 3-nal kisebb atlag osztalyzatot adtak
barmely érzékszervi jellemzdre, szintén kizérasra keril a versenybdl.
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Az érmek odaitélése az egyes kategdriakban elért pontszamok alapjan, melyek ezen Szabdlyzat 2. Cikkelyében

1. Cikkely

vannak definidlva, torténik, a kdvetkezé kritériumok alapjan:

13. HORVATORSZAGI TOKMAGOLAJ KIALLITAS
32-35 pont - Arany érem

28,5-31,99 pont - Ezlist érem

26,5-28,45 pont - Bronz érem

A tobbi résztvevé a mindségre vonatkozo oklevélben részesdil.

6. ALPOK - ADRIA NEMZETKOZI TOKMAGOLAJ KIALLITAS
32-35 pont - Arany érem

28,5-31,99 pont - Ezlist érem

26,5-28,49 pont - Bronz érem

A legjobban képviselt tokmagolaj csoporthdl (finomitatlan vagy hidegen sajtolt), mely az értékelésben a

legtobb pontot gydijti 6ssze, a KIALLITAS BAINOKANAK hirdetik ki.

1. Melléklet

A finomitatlan, hagyomanyos eljarassal (porkoléssel) eléallitott tokmagolaj érzekszervi jellemzéinek

leirdsa, és a hozza tartozd sulyozott pontszamok

e Sulyozott
Paraméter Erzékszervi minéségi elvarasok Osztalyzat }J:'itte::ossegl pontok
(max)
Pirosaszold, termékre jellemzé 5,0
Jellemzd, jelentéktelen eltérés a tartomanyban 40
Szin (vildgosabb vagy sététebb) ’ 0,8 4,0
Jelentds valtozasok, vilagosabb vagy sététebb 3,0
Termékre nem jellemzé 1,0-20
Jelentéktelen homalyosodas, Uledék néklal 5,0
Alig észrevehetd homalyosodas, Uledék nélkul 4,0
Tisztasag Eszrevghetfj o hq_mélyosqd?s’, jelentéktelen 3.0 0.4 2.0
mennyiségl viz és lledék kivalassal
Tisztan kivehet6 homalyossag, kivalt uledék 10-20
és/vagy viz ’ ’
Kellemes, piritott tokmagra jellemzd 5,0
Jelentéktelen / nem eléggé kifejezett a felhasznalt
alapanyaghoz, er6sen vagy nem eléggé kifejez6 | 4,0
piritott illat
lllat Tulpiritott vagy nyers tdkmag illat 3,0 0,8 4,0
Jelentéktelendl kifejezett régi olaj illat, gyengébben 20
kellemetlen és atuté ’
Kifejezetten érezhet6 régi olaj illat, avas, penészes, 10
régi illat ’
Kellemes, tiszta, piritott tdkmag iz, termékre 50
jellemzd ’
Jelentéktelen eltérés: kevésbé kifejezd termék iz 4.0
vagy kifejezébb piritott iz ’
iz Jelentéktelen avasodas, er6sebben érezhetd 30 2,0 10,0
penészes iz ’
Avas, tulpiritott 2,0
Kifejezetten régi olaj iz, kifejezetten avas, keser(, 10
régi iz )
Osszesen 20,0
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2. Melleklet

A hidegen saijtolt tokmagolaj érzékszervi jellemzéinek leirdsa, és a hozza tartozo sulyozott pontszamok

. Sulyozott
Paraméter Erzékszervi minéségi elvarasok Osztalyzat }l:lltta::ossegl pontok
(max)
Pirosaszold, termékre jellemzd 5,0
Szin Jellemzé, jelentéktelenll sététebb 4,0 08 40
Jelentds valtozasok, vilagosabb vagy sététebb 3,0 ’ ’
Termékre nem jellemzé 1,0-2,0
Jelentéktelen homalyosodas, lledék néklil 5,0
Alig észreveheté homalyosodas, Gledék nélkal 4,0
Tisztaség Eszrevgr}etfj ] ’hq_mélyosqd:é\s', jelentéktelen 3.0 04 2.0
mennyiségl viz és Uledék kivaldssal
Tisztan kivehetd homalyossag, kivalt uledék 10-20
és/vagy viz ’ ’
Kellemes, piritott tdkmagra jellemzd 5,0
Nem eléggé kifejezett a felhasznalt alapanyaghoz, 40
vagy nem eléggé kifejez6 piritott illat ’
" Erds kifejezett piritott tokmag illat 3,0
at - . - - 0,8 4,0
Jelentékteleniil avasodas, gyengébben kellemetlen 20
és atité ’
Kifejezetten érezhetd régi olaj illat, avas, penészes, 10
idegen illat ’
Kellemes, tiszta, felhaszndlt alapanyagnak 50
megfelel iz, termékre jellemzd ’
Jelentéktelen eltérés: kevésbé kifejezé termék iz 40
vagy piritott iz jelenléte ’
iz ng,enté’ktelen avasodas, erdsebben érezhetd 3.0 2.0 10,0
piritott iz
Avas 2,0
Kifejezetten régi olaj iz, kifejezetten avas, keserd, 10
idegen iz ’
Osszesen 20,0




3. Melléklet
Birdlo lap a tokmagolaj érzékszervi elemzéséhez

MINTA
1 2 3 4 5 6 7 8

Osztalyzat /
Gyartas datuma

5,0
4,0
Szin 3,0
2,0
1,0
5,0
4,0
Tisztasag 3,0
2,0
1,0
5,0
4,0
lllat 3,0
20
1,0
5,0
4,0
iz 3,0
2,0
1,0

Paraméter




Biljeske - Notes:




Biljeske - Notes:
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